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Apéritif-Empfehlung

Martini Sour 7,50 €

Belsazar Rosé 7,50 €
& Thomas Henry Tonic Water 0,2|

Ramazzotti Limoncello Spritz 7,50 €
Sarti Lemon Spritz 7,50 €
Canonita de Mallorca Spritz 7,50 €
Ramazzotti Arancia -alkoholfrei- 6,50 €

& Schweppes Dry Tonic Water 0,2|

San Bitter auf Eis -alkoholfrei- 4,50 €

Ver Apero 7,50 €
Belsazar White | Sekt

Pinot Brut Sekt 5,00 €

Heuboden x Fasskollektion

Liebe Gaste, unsere Speisen enthalten Allergene.
Bitte sprechen Sie uns bei Allergien und Unvertraglichkeiten gerne an.
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Vorspeisen

Black Tiger Garnelen -im Eisenpfinnchen- 3 Stk. 18 €
Frische Krauter | Chili | Olivendl | Knoblauch-Baguette 5Stk. 23 €
Vitello tonnato 2.0 18 €

Pfifferlinge | Wildkrautersalat | Thunfisch-Espuma | Tomatensalsa

Knackiger Salat 10 €
Limettendressing | Rohkostsalate | gepickeltes Gemuse

Carpaccio vom Black Angus mit Riesengarnelen 21€
Lemonenvinaigrette | Parmesan | Aiolicreme

Karamellisierter Ziegenfrischkase 16 €
Marinierte Erdbeeren | Wildkrautersalat | karamellisierte Niisse

Heuboden Caesar Salad 16 €
Parmesandressing | Krautercroltons | Parmesanchips

+ Knusprige Putenstreifen 6 €
+ Black Tiger Garnelen 12 €
+ Lachsteak 8€
+ Gebratene Pfifferlinge 10€
Suppen

Pfifferlingcremesuppe 12 €

CroQtons | Schnittlauch

Badische Fladlesuppe 8 €
Schnittlauch | Tafelspitz
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Hauptgange

Fleisch

Gebratene Perlhuhnbrust 28 €
Glasierte Pfifferlinge | hausgemachte Gnocchi | Zuckerschoten

Argentinisches Rumpsteak 200g 32€
Krauterbutter | Hash Brown Fries | Pfannengemise 300g 38 €
Wiener Schnitzel vom Kalb 28 €

Rotweinjus | Pommes frites | Blattsalat

Premium Rinderfilet unter einer Parmesankruste 200g 36 €
Balsamicojus | Kartoffel-Rucolapiree | Stangenbohnen 300g 46 €
Rinderfiletspitzen 29 €

Pommery-Senfsauce | hausgemachte Spatzle | Marktgemise

Zuricher Geschnetzeltes -iiberbacken- 32€
Kalbssteakhiifte | Kartoffelrosti | Pfifferlinge a la Creme | Blattsalat
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Hauptgange

Fisch

Wildfang von der Islandischen Scholle 34 €

Tomaten-Pinienkernschmelze | Pfifferlingrisotto | glasierte Zuckerschoten

Tranche vom Lachsfilet 32€
Safransauce | Babyspinat | hausgemachte Gnocchi

Vegetarisch

Pfifferlingrisotto 24 €
Junges Gemuse | Parmesan | Rucola-Pesto | Pinienkerne

Hausgemachte Mediterrane Gnocchi 22 €
Grillgemuse | Kirschtomaten | Parmesan
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SiuiBer Abschluss

Erdbeertraum 12 €
Vanilleeis | Schokocrumble | Meringue | Vanilleschaum

Zitronengras Creme Brilée 12 €
Hausgemachtes Mangosorbet | Mangoragout

Zweierlei Mousse au Chocolat 10 €
Zartbitter | Vollmilch | Vanillesauce

Panna Cotta 7€
Marinierte Erdbeeren

Café Affogato Trifle 8 €

Vanilleeis | Espresso | Cantuccini

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Vodka 7€
Hausgemachtes Erdbeersorbet 7€
Pinot Sekt

Hausgemachtes Eis 8 €

Vanille | Schokolade | Joghurt-Waldbeere | Sahne
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Alkoholfreie Getranke

Schwarzwaldsprudel
Classic | Medium | Still

Bitter Lemon Schweppes Flasche

Ginger Ale Schweppes Flasche

Tonic Water Schweppes Flasche
Coca-Cola

Coca-Cola Light | Coca-Cola Zero Flasche
Fanta Flasche

Mezzo Mix

Sprite

Safte:

Apfel | Orange

Banane | Cranberry | Johannisbeere | Kirsche
Maracuja | Traube

Diverse Fruchtschorlen

Biere

vom Fass

Pilsener Fiirstenberg
Radler sl | sauer
Weizenbier hell Paulaner
Minchner Hell Paulaner

in Flaschen

Weizenbier Kristall Paulaner
Weizenbier dunkel Paulaner
Weizenbier alkoholfrei Paulaner
Pilsener alkoholfrei Flirstenberg

HeilRe Getranke

Tasse Kaffee | Kaffee entkoffeiniert
Espresso

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Glas Tee
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0,25l
0,50l
0,75l

0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,30l

0,30l
0,30l
0,30l
0,30l

0,301 | 0,40l
0,301 | 0,40l
0,301 | 0,50l
0,301 | 0,40l

0,50l
0,50l
0,50l
0,33l

2,70 €
4,10 €
550€

3,20 €
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20 €
3,20 €
3,40 €

3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €

3,50€ | 4,20€
3,50€ | 4,20€
4,00€ | 4,80 €
3,60€ | 4,60€

4,80 €
4,80 €
4,80 €
3,60 €

2,80 €
2,70 €
3,20€
3,20€
3,60 €
2,80 €
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Offene Weine 0,2l

2022er Tonschiefer Riesling
QW | trocken | Weingut Dénnhoff, Nahe

2022er Grauburgunder ,Oberbergener Bassgeige”
VDP.Erste Lage | trocken | Weingut Franz Keller, Oberbergen

2022er Griner Markgrafler (Gutedel)
QW | trocken | Weingut Julius Zotz, Heitersheim

2023er Spatburgunder Rosé ,,oktav”
QW | trocken | Weinhaus Joachim Heger, Ihringen

2019er Spatburgunder Rotwein
QW | trocken | Weingut Killian Hunn, Gottenheim

2022er Borgo del Mandorlo Primitivo di Manduria
DOC | trocken | Weingut Botter, Apulien
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8,00 €

8,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €



