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DIE ERLEBNIS ﬂGﬂSTRONOM[E

Frithstiicksservice (m/w/d)

Deine Aufgaben...

Kreatives anrichten des Friihstiicksbuffets, Herstellung und Zubereitung von Speisen fiir unsere Gaste,
Warenannahme und Warenkontrolle, fachgerechte Lagerung der Waren, Einhaltung aller hygiene- und
lebensmittelrechtlichen Auflagen und Bestimmungen, Verantwortlich fiir die Sauberkeit am Arbeitsplatz und
Postenmanagements, Sorgfaltiger Umgang mit Waren sowie Kiicheninventar, Service im Gastraum

Deine wichtigsten Vorteile...

o Geregelte Arbeitszeiten mit 5 Tage Woche, oder
diverse Teilzeitmodelle moglich

o Unterbringung in einer Personalwohnung moglich

 Sicheres Arbeitsverhaltnis mit Gbertariflicher
Zahlung in einem Ganzjahresbetrieb

o Hansefit

o Teamveranstaltungen- und feiern

Was wir uns wiinschen...

Positive Ausstrahlung und Teamfahigkeit
Eigenverantwortliches Arbeiten

Freundlichkeit & Herzlichkeit

Zuverlassigkeit

Liebe zum Detail

Qualitats- und Verantwortungsbewusstsein
erste Berufserfahrungen in der Gastronomie

ein gepflegtes und natdirliches Erscheinungsbild
Sorgsamer, korrekter Umgang mit den gestellten
Arbeitsmitteln und Produkten
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